BESCHREIBUNG

Tiefdunkles Rubingranat, opaker
Kern, violette Reflexe, zarte Randauf-
hellung. Zart tabakig, schwarzes
Waldbeerkonfit, krauterwlrzige
Nuancen, dezente Nougatnote,
Mittlere Komplexitat, zarte
Kirschfrucht, integrierte Tannine,
frischer Saurebogen, bleibt haften,
schokoladiger Nachhall, salzig-
mineraltisch im Rickgeschmack

WEINBEZEICHNUNG

Merlot Salzberg

JAHRGANG

________________ ERNTE CHARAKTER
Handernte mit 21,5° KMW kraltvoll
l
ANALYTIK i
14,5 % alc
1,0 g/l Restzucker
S T PREIING
TRAUBENVERARBEITUNG UND SERVIERTEMPERATUR
VERGARUNG [ R
12°C
Rebeln, Garung im ges-
chlossenen Stahltank mit
e . merlot
regelméBigem Umwalzen salzberg
der Maische mittels Druck-
luft. Maischestandzeit GESCHMACKSNOTE
10 Wochen. Schonendes e
rocken

Abpressen, BSA in neuen burgenland gols
Barriqueféassern. Lagerung
23 Monate im Barrique.




